—fiir jeden- Anlass

Vom Frihstlicksempfang im Foyer bis zur Verpflegung
direkt im Sitzungszimmer. Wir erfiillen |hnen

fast jeden Wunsch. Gerne informieren wir Sie Giber
unser Angebot.



Restaurant 2B

Frihstlicksempfang im Foyer, Verpflegung direkt
im Sitzungszimmer, Apéro-Hdppchen oder ein
mehrgdéngiges Menu bei einem Bankett: Wir erfiillen
lhnen nahezu jeden Wunsch.

Das 2B ist ein Ort zum Entspannen, Auftanken und
Zusammensein in einer gemitlichen Atmosphdre.
Fir den besonderen Farbtupfer sorgen unsere
angehenden Gestalterinnen und Gestalter. Die
Keramikdesign Fachklasse gestaltet das Geschirr.
In Form von Ausstellungen bieten unsere Kunst-
schaffenden immer wieder interessante Einblicke
in ihre Arbeit.

Die Schule fiir Gestaltung Bern und Biel fiihrt das
Restaurant 2B in Eigenregie. Das Restaurant ist
offentlich und wird nicht subventioniert.

Fir unsere Gerichte verwenden wir ausgesuchte
Zutaten und frische Krduter und bereiten sie «sur
place» zu. Wir verwenden nur qualitativ erstklassiges
Fleisch, das den heutigen Anforderungen an
tiergerechte Haltung und Fitterung entspricht.

Lassen Sie sich auf den ndchsten Seiten inspirieren.
Die Preise sind in Schweizer Franken inklusive Mehr-
wertsteuer angegeben.

Wir vom 2B-Team wiinschen |hnen viel Freude und
«& Guete».
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Kulinarische
Begleitung fur
lhre Sitzung
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Begriissung Kulinarische

: M Si beglei
am Morgen Itzungsbegleitung
N
E‘B'
[
< Kaffee oder Tee 2.60 Kaffee oder Tee 2.60
é pro Tasse pro Tasse
[}
5 Gipfeli oder Brotli 1.50 Mineralwasser mit und ohne 5.00
© pro Stiick Kohlensdure pro Liter
o
@ Mineralwasser 2.80
2 5dli pro Flasche Granini Orangensaft 290
"é 3.3dl pro Flasche
"—f, Frucht 1.00
* pro Frucht Mini Sandwichplatte gemischt 3.00
Stellen Sie lhr Friihstiick individuell zusammen. 7.50 pro Stick
Angebot komplett (pauschal) pro Person Friichtekorb 1.00
pro Frucht o
" 0 c
Siisse Uberraschung 2.00 S 23
pro Stiick _2 ;'3 5:)
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Znuni und Zvieri £ok
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Kaffee oder Tee 2.60
pro Tasse
Mineralwasser mit und ohne Kohlenséure 2.80
5dl pro Flasche
Gipfeli oder Brétli 1.50
pro Stiick
Frucht 1.00
pro Stiick
Siisse Uberraschung 2.00
Stellen Sie Ihr Zniini oder Zvieri individuell zusammen. 9.50

Angebot komplett (pauschal) pro Person
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Fruchtige Erfrischung

Spiessli-Party
Kostlichkeiten im Glas '
Suppen im Glast5pfli

Frishe Sandwiches

Mini-Canapés . V‘fw
Belegte Cocktailbrétli
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Hausgemachte Crostinis
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Salzige Snacks
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Warme Backwaren
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Fruchtige
Erfrischung

Friichtekorb 1.00
pro Frucht
Fruchtspiessli 2.50
pro Stiick
Fruchtspiessli 3.00
mit Schokoladensauce pro Stiick
Friichteplatte 3.00
mit Schokoladensauce pro Person
Fruchtsalat mariniert im Glas 3.50
pro Glas
° °

Spiessli-Party
Tomaten-Mozzarella-Spiessli 2.50
pro Stiick
Mediterrane Gemiisespiessli 2.50
pro Stiick
K&sespiessli mit Friichten 2.50
pro Stiick
Rohschinkenspiessli mit Melone 3.00
pro Stiick
Pouletspiessli mit Curry und Ananas 3.00
pro Stiick
Crevettenspiessli mit Sweet Chilisauce 3.00
pro Stiick

Kostlichkeiten
im Glas

Viele weitere Variationen auf Anfrage

Marinierte Cherry-Tomaten 3.50
mit Mozzarella und Basilikum pro Glas
Marinierte Oliven mit Feta 3.50
pro Glas
Griechischer Salat 3.50
pro Glas
Arancinis (Reisbéllchen) mit Dip 3.50
pro Glas
Pouletsalat mit Curry und Friichten 4.50
pro Glas
Crevettencocktail garniert 4.50
pro Glas
Glasnudelsalat mit Crevetten 4.50
pro Glas
im Glastopfli
kalt oder warm
Viele weitere Suppen auf Anfrage
Riieblisuppe mit Créme Fraiche 3.50
pro Glas
Tomatensuppe mit Basilikum 3.50
pro Glas
Peperonisuppe mit Krdutern 3.50
pro Glas
Kokossuppe mit Glasnudeln 3.50

pro Glas

c
(]
%)
=
L)
=]
(™
(7]
(o]
1S
(]
Q
<

(7]
(7]
18
c
<
c
()
=
&
=]
(7]
(]
Y=




Apéros fiir lhren
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Frische Belegte
Sandwiches Cocktailbrotli

mit Baguette

Sandwich gross 5.00
pro Stiick
_ ; Ei 2.00
Sandwich klein 4.90 Sellerie oro Stiick
pro Stiick Thon
Sandwich mini 2.00 Schinken
pro Stiick Salami
A!Ie Sondwiches §ind m|t diversen li(]llungen erhdltlich. Gemischte Platte 48.00
Bitte geben Sie die gewlinschten Fillungen bei lhrer N .
X . . a 24 Stiick pro Platte
Bestellung an. Wenn nichts angegeben wird, stellen wir
eine Auswahl zusammen.
Salami, Schinken, Truthahnschinken, Hartk&se, Brie mit Lachs 2.50
Aprikosen, Ei, Thon, Tomaten-Mozzarella, Antipasti Tartar pro Stiick
Gemischte Platte 60.00
a 24 Stiick pro Platte
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Mini Canapeés
mit Toastbrot HqusgemGChte
. o Crostinis

Sellerie pro Stiick

Thon Vollkornbaguette liberbacken

Schinken 9

Salami

Gemischte Platte 48.00 Pesto Rosso und Ziegenkdse 3St00k

& 32 Stiick pro Platte pro Stie

Pesto Genovese und Parmesan 3.00

pro Stiick

Lachs 2'?0 Oliventapenade und Brie 3.00

Tartar pro Stiick .
pro Stiick

Gemischte Platte 64.00 Tomatensalsa und Mozzarella 3.00

a 32 Stiick pro Platte pro Stiick
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Salzige Snacks Siisse Pause

Viele weitere Desserts auf Anfrage

Chips 2.50
509 (1 Portion)
Hausgemachter Cake 2.50
Popcorn 2.50 (diverse Sorten) pro Stiick
509 (1 Portion)
Nissli 2.50 25.00
(vorbestellen) ganzer Cake
509 (1 Portion)
_ .. Hausgemachter Streuselkuchen 3.00
Apérogebick 250 (diverse Sorten) pro Stiick
509 (1 Portion)
36.00
(vorbestellen)  ganzer Kuchen
Hausgemachte Cakewiirfel 1.00
pro Stiick
Wa r m e Hausgemachte Streuselkuchenwiirfel 1.00
pro Stiick g §
B a c kwa re n Diverse Mini-Backwaren 1.00 £ T
pro Stiick =<
——— =i
Hausgemachte Wienerli im Teig 2.50 Tiramisu im Glas 3'?0 oko
pro Stiick i
pro Stiick 0 B
. . oo
Schinkengipfeli 550 Schoggimousse im Glas 3.?0 <P
pro Stiick
pro Stiick
Hausgemachter Kasekuchen 2.50 Caramel-Flan im Glas 3'?0
pro Stiick
pro Stiick
Hausgemachter Gemiisekuchen 550 Pannacotta mit Waldbeeren im Glas 3.?0
pro Stiick
pro Stiick
Diverse Backwaren 550 Crémecoupe Romanoff im Glas (Saison) 3.?0
pro Stiick
pro Stiick
Mini-Wienerli im Teig 1.00 Vermicelles (Saison) 8.50
pro Stiick
pro Stiick
Mini-Schinkengipfeli 100 Lindorkugel / Raffaello O.?O
pro Stiick
pro Stiick
Mini-Kdsekuchen 1.00
pro Stiick
Mini-Gemiisekuchen 1.00

pro Stiick







Party-Platten
ab 10 Personen

Alle unsere Platten werden mit
frischem Brot oder Zopf serviert

2Bs Gemiiseplatte
Frische Gemisestdbli
nach Tagesangebot

mit hausgemachten Dips

5.50
pro Person 150 g

2Bs Antipastiplatte
Ausgewdihlte und hausgemachte
Antipasti-Produkte nach
Tagesangebot (ohne Garnitur)

7.50
pro Person 150 g

2Bs Kdaseplatte
Diverse Kdsesorten
nach Tagesangebot
mit bunter Garnitur

9.50
pro Person 150 g

2Bs Fleischplatte Tradition
Ausgewdhlte Fleischprodukte
nach Tagesangebot

(Schinken, Salami, Aufschnitt,
Fleischkdase und Truthahnbrust)
mit bunter Garnitur

9.50
pro Person 150 g

2Bs Fleischplatte Deluxe
Ausgewdihlte Fleischprodukte
nach Tagesangebot
(Rohschinken, Blindnerfleisch,
Salami, scharfe Salami, Schinken,
Braten und Truthahnbrust)

mit bunter Garnitur

11.50
pro Person 150 g

2Bs Roastbeefplatte

Kaltes Roastbeef hauchdiinn
aufgeschnitten mit hausgemachter
Tartarsauce und bunter Garnitur

12.50
pro Person 150 g
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2Bs
Fleischplatte
Tradition

2Bs
Fleischplatte
Deluxe

Apéros fiir lhren
festlichen Anlass

2Bs | - : - o e e i i 2éé - F— . o -_— ——— - = -
Kaseplatte Roastbeefplatte —
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®\-+* mit Fleisch oder vegetarisch




Menu-Variationen

Viele weitere Gerichte auf Anfrage

Alpler Maccaroni 1290
mit oder ohne Speck und Schinken )
Apfelmus und Saisonsalat
Thaildndisches Curry 1250
mit Poulet oder Tofu g
Gemiise, Kokosnussmilch, Basmatireis
Saisonsalat
Geschnetzeltes . 1190
«Zircher Art» c
mit Kalbfleisch e
Butternudeln und Saisonsalat .g
O
S
Gemiiseragout 12.50 >
pro Portion 3
«Grossmutter Art» g
Butternudeln und Saisonsalat =
Geschnetzeltes 1%.50
pro Portion
«Stroganoff»
mit Rindfleisch
Paprikarahmsauce mit Peperoni
Spéatzli und Saisonsalat
o . 12.50
Spatzlipfanne o P

mit frischem Gemiise und Rahmsauce,
Saisonsalat

Preise exklusive Service




ohne Alkohol

mit Alkohol

£




Getranke
ohne Alkohol

Informieren Sie sich liber unser Angebot

Kaffee / Espresso 2.60
pro Tasse

Schale/Cappuccino/ Latte Macchiato 3.00
pro Tasse

Heisse Schokolade / Ovomaltine 3.00
pro Tasse

Tee/Punsch 2.00
pro Tasse

Mineralwasser mit /ohne Kohlens&ure 5dl 2.80
pro Flasche

Mineralwasser mit /ohne Kohlenséure 1L 5.00
pro Flasche

Mineralwasser mit /ohne Kohlenséure 1,5L 7.50
pro Flasche

Granini Orangensaft/ Multivitamin 3,3dl 290
pro Flasche

Diverse Siissgetrdnke 5dl 3.00
pro Flasche

Orangensaft 1L 5.00
pro Flasche

Hausgemachter 2B Eistee 1L 10.00
Ingwer/Minze/Zitrone pro Krug
Hausgemachter 2B Eistee 1L 10.00
Friichte und Zimt pro Krug
Hausgemachter 2B Fruchtsaft 1L 15.00

diverse Sorten

pro Krug

Getranke
mit Alkohol

Informieren Sie sich liber unser Angebot

Eggerbier Maximus 3,3dl 3.50
pro Flasche
Weisswein nach Tagesangebot 7.5dl 34.00
pro Flasche
Rotwein nach Tagesangebot 7.5dl 39.00
pro Flasche
Prosecco nach Tagesangebot 7.5dl 44.00
pro Flasche

Premium Weine nach Tagesangebot
Preise auf Anfrage
Vorbestellung




Bestellung Anlass

Bestellung Grossanlass

Bestellung Sitzungsverpflegung

—

Besféllung Apéro-Platten Take-Away

lhre Bestellung

RESTAURANT

Express-Bestellung

Service
Materialriickgabe

Offerte, Auftragsbestdatigung




Bestellung Anlass Bestellung
bis 30 Personen Apél‘O-PlCltten

Teilen Sie uns lhre Bestellung und die definitive

Personenzahl mindestens drei Arbeitstage Tq ke -Awa g

vor dem Anlass mit. Diese Personenzahl bildet

die Rechnungsgrundlage.
Fur Ihren Anlass ausser Haus kénnen Sie alle
Apéro-Platten ab 10 Personen auch zum Mitnehmen
bestellen.

Bestel I u n g Bestellen Sie Ihre Auswahl mindestens drei Tage vor

Abholdatum direkt bei den Mitarbeitenden des 2B.

G rossa n Ia Ss Fir Bestellungen und Terminvereinbarungen wenden

Sie sich persdnlich an die Mitarbeitenden des
Restaurant 2B per Telefon: 031 337 02 54 oder
E-Mail: 2b@sfgb-b.ch

ab 30 Personen

Reservieren Sie sich Ihren Termin mindestens 14 Tage
im Voraus, damit wir Ihren Anlass optimal planen und
organisieren kdnnen. Gerne vereinbaren wir auch einen
persdnlichen Besprechungstermin.

Melden Sie uns die definitive Personenzahl spdtestens E x p ress

drei Arbeitstage vor lhrem Anlass. Diese Personenzahl

bildet die Rechnungsgrundlage. Bestel I u n g
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Bei Bestellungen, die erst am Ausfiihrtag bei uns
eintreffen, verrechnen wir einen Expresszuschlag

Bestellung "o 0%
Sitzungsverpflegung

Sitzungsverpflegungen kénnen bis am Vortag um
16.30 Uhr direkt bei den 2B-Mitarbeitenden bestellt
werden.

Bei Sitzungen vor 17.30 Uhr kann die Bestellung auf
Wunsch und je nach Vereinbarung direkt ins Sitzungs-
zimmer geliefert werden.

Nach 17.30 Uhr, wird die Bestellung im 2B zur Abholung
bereitgestellt. Informieren Sie sich vorher bei den
Mitarbeitenden des 2B.



Service

Apéros und Anldsse bis 30 Personen kénnen mit oder ohne
Bedienung bestellt werden.

Ab 30 Personen stehen lhnen unsere kompetenten
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter zur Verfligung

Ab 30 Personen 1 Mitarbeiter/in

Ab 50 Personen 2 Mitarbeiter/innen
Ab 100 Personen 3 Mitarbeiter/innen
Ab 200 Personen 4 Mitarbeiter/innen

Es gilt folgender Preis:

Service CHEF 35.00 pro Stunde und Mitarbeiter

Materialriickgabe

Die Materialriickgabe wird bei der Bestellung oder
spdtestens bei der Ubergabe der Ware geregelt.
Beschdadigtes und fehlendes Material wird dem
Auftraggeber zum Selbstkostenpreis verrechnet.

Offerte,
Auftragsbestatigung

Gerne unterbreiten wir lhnen auf Wunsch eine
unverbindliche Offerte.

Auf Wunsch erhalten Sie mit Ihrer Offerte auch
die genaue Deklaration der von lhnen bestellten
Fleischprodukte.

Durch eine schriftliche oder miindliche Auftrags-

bestatigung gilt der Auftrag als reserviert und
verbindlich.

Annullierung
von Anlédssen

Bei Annullierung eines Anlasses nach erfolgter
Auftragsbestdtigung werden folgende Kosten in
Rechnung gestellt:

2-3 Tage vor Anlass 50 % des Bestellwerts
0-1Tage vor Anlass 100 % des Bestellwerts
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Ihr Konta kt

R\estaurs.’ 2B
Schule fiir Gestaltung B.lnd BI.

2b@sfgb-b.ch
031 337 02 54
Schanzlihalde 31
3013 Bern

www.sfgb-b.ch/2B

Offnungszeiten
Mo-Fr 7.00 -17.00 Uhr
Sa 7.00 - 11.30 Uhr




